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ABSTRAK 

 

Penelitian ini bertujuan untuk menjelaskan karakteristik berbagai produk Holland 

Bakery berdasarkan aspek-aspek seperti desain produk, fitur, kualitas, merek, kemasan, 

dan variasi produk; mendeskripsikan berbagai produk tersebut menggunakan analisis 

deskriptif yang mencangkup Mean, Median, Maksimum, Minimum, Standar Deviasi, 

Koefisien Variasi, Skewness, Kurtosis, dan JarqueBera; melakukan analisis tren penjualan 

harian berbagai produk Holland Bakery menggunakan model regresi linear sederhana. Data 

dalam penelitian ini menggunakan data laporan hasil penjualan produk Holland Bakery 

periode 2021- 2022. Metode penelitian yang digunakan adalah metode deskriptif 

kuantitatif. Teknik analisis tren merupan teknis analisis data dalam penelitian ini. 

Berdasarkan hasil analisis tren pada penjualan aneka roti pada semester I 2021 adalah tren 

menaik. Penjualan meningkat sebesar 34% perbulan. Pada semester II 2021 tren menurun, 

sebesar 0.27% perbulan. Analisis tren pada semester I 2022 adalah tren menurun sebesar 

0.9% perbulan, pada semesteran II 2022, tren menurun sebesar 0,4%. Penjualan produk 

aneka jajanan pasar semester I 2021 tren menurun sebesar 0,12 perbulan. Pada semester II 

2021 tren menaik sebesar 0,23% perbulan. Pada semester I 2022 tren menurun sebesar 

0,15%. Pada semester II 2022 tren menurun sebesar 0.5 perbulan. Analisis tren pada produk 

aneka pastry periode I 2021 tren menaik sebesar 0,40%. Pada semester II 2021 tren menaik 

sebesar 0,19%. Pada periode I 2022 tren menaik sebesar 0,21%. Pada periode II 2022 tren 

menurun sebesar 0,5%. Analisis tren produk bolu pada periode I 2021 tren menaik sebesar 

0,48%. Pada periode II 2021 tren menaik sebesar 0,17%. Pada periode I dan II 2022 tren 

menurun sebesar 0,01%. Analisis tren produk aneka tart pada peride I 2021 tren menurun 

sebesar -0.46%. periode II 2021 tren menurun sebesar 0.01 %. Periode I tren menurun 

sebesar 0.01%. Periode II 2022 tren menurun sebesar -0.28% 

 

Kata Kunci: Analisis Tren, Penjualan, Pemasaran, Regresi Linear Sederhana 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ABSTRACT 

 

This study aims to explain the characteristics of various Holland Bakery products 

based on aspects such as product design, features, quality, brand, packaging, and product 

variations; descriptions of these various products use descriptive analysis which includes 

Mean, Median, Maksimum, Minimum, Standard Deviation, Coefficient of Variation, 

Skewness, Kurtosis, and Jarque- Bera.; Conduct sales tren analysis for various Holland 

Bakery products using a simple linear regression model. The data in this study uses report 

data on sales of Hollan Bakery products for the 2021-2022 period. The research method 

used is descriptive quantitative method. The tren analysis technique is technical data 

analysis in this study. Based on the results of the tren analysis of sales of various breads 

in the first half of 2021, this is an interesting tren. Sales increased by 34% per month. In 

semester II 2021 the tren is decreasing, by 0.27% per month. Tren analysis in semester I 

of 2022 is a downward tren of 0.9% per month, in semester II of 2022 the tren is decreasing 

by 0.4%. Sales of various market snack products in the first half of 2021 trened down by 

0.12 per month. In semester II 2021, the tren is attractive at 0.23% per month. In semester 

I of 2022 the tren decreased by 0.15%. In semester II of 2022 the tren decreased by 0.5 per 

month. Tren analysis on various pastry products for the first period of 2021, the tren has 

increased by 0.40%. In the second semester of 2021 the tren increased by 0.19%. In period 

I 2021 the tren is attractive at 0.21%. In period II the tren decreased by 0.5%. Analysis of 

the tren for sponge products in the first period of 2021, the tren is up by 0.48%. In period II 

of 2021 the tren is attractive at 0.17%. In periods I and II of 2022 the tren decreased by 

0.01%. Analysis of product trens for the first period of 2021 is an decreased -0.46%. the 

tren for period II 2021 decreased by 0.01% / Periods I and II 2022 tren decreased by 0.01% 

& -0.28%. 
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